FooD | DRINKS I ART

THE BREAKFAST-CLUB
10.00 Uhr - 12,00 Uhr (Bitte an der Bistro-Theke bestellen)

Belegte Bauernbrétchen
hell / kérnig
V5 Belegte Kése-Bauernbrétchen

- Grachtenkaas aus Noordholland (Gouda)
- ,Comte Antoine” Franzésischem Bergkdise
- Original Camembert de Normandlie

- Roche Baron, sahniger Blauschimmel
290 € /320 €
V52 belegte Schinken-Bauernbrétchen

- Westfélischem Knochenschinken
- Parmaschinken, Eichelmast rundgebunden
- Kochschinken aus handwerklicher Produktion

- Pastrami gekochte Ochsenbrust
290 € /320 €
V5 belegte Salami-Bauernbrétchen

- Toskanischer WeiBweinsalami
- Westfdlischer Mettwurst
- Maildnder Salami

- Klassischer Sommerwurst

280 € /3]0 €
Va2 belegte Aufschnitt-Bauernbrétchen

- Schinkenwurst aus handwerklicher Produktion
- Gekochtes Friihstiickstleisch
- Kalbsleberwurst (grob & fein)

- Bunter Pastetenaufschnitt
280 € /310 €
V5 belegte Veggie-Bauernbrétchen

- mit mariniertem Gemiise
- Jomate-Mozzarella
- Stauds-Konfitire aus Wien
- Haselnusscreme
280 € /310 €
V52 belegte Lachs-Bauernbrétchen
- Schottischem Graved Lachs
- Schottischem Rotholzlachs
- Schottischem Réucherlachs
- Kanadischem Wildlachs
6,90 € /720 €
Steves Mettbrétchen

- Y5 belegte Bauernbrétchen mit reichlich Mett, roten Zwiebeln und gestof3enem

Pfeffer
280 € /310 €
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Kleines Friihstiick

Franzésisches Boulot Champagne (Weizenbrot mit Haselniissen & Pinienkernen) *
mit Stauds-Konfitiire & Butter

490 €
Steves Riihrei
mit Kréutern und Tomate dazu unser Boulot Champagne*

6,90 €
Klassik Friihstiick
Y5 Kdse Brotchen (Gouda) & Y5 Schinkenbrotchen (Knochenschinken)
dazu eine Tasse Kaffee Crema

790 €

Feinschmecker - Friihstiick

Der Westfale
Knochenschinken, Miinsters Bio-Hafenkdse, Westfclische Mettwurst Stauds-Konfitire und
ein Friihstiicksei dazu ein Kérniges Bauernbrétchen, Tollkétters Hausbrot & Butter

14,90 €
Der Franzose
,Comte Antoine” Bergkdse, Normandie-Camembert, Franzésische Ringsalami,
Réucherlachs, Stauds-Konfitiire dazu Steinofenbaguette, unser frisches Boulot Champagne
& Butter

1590 €
Der Italiener
San Daniele-Schinken aus der Eichelmast Toskanische Fenchelsalami Taleggio aus
Biiffelmilch, frisches Anti-Pasti-Gemiise und Mozzarella-Kiigelchen, dazu ein helles
Bauernbrétchen und ofenfrisches Ciabatta & Butter

1590 €
Der Veggie
Gouda, Bergkdse, Normandie-Camembert, Tomate-Mozzarella, eine Dattel-Schafskéise-
Creme und Stauds-Konfitiire, dazu ein helles und ein kérniges Bauernbrétchen & Butter

15,90 €
Das Club-Friihstiick (ab 4 Personen)
Gemischtes Kdsebrett mit feinsten Spezialitédten, gemischte Aufschnittolatte mit
Spezialitdten aus handwerklicher Produktion & Rducherlachs, Steves Riihrei Stauds-
Konfitire, dazu Bauernbrétchen und Tollkétter Hausbrot & Butter
Inkl 1 x Glas Orangen-Saft

16,90 €
Kaffeespezialititen / Heifie Getrénke
Kaffee / Schwarz Espresso
Kaffee Creme Espresso Macchiato
Milchkaffee 2,50 €
Cappuccino
Schoko-Cappuccino Heile Schokolade
Vanille-Cappuccino Heile Vanille-Schokolade
Latte Macchiato Heile Vanillemilch
Vanille Macchiato Heile Schokolade herb
3,00 € - XL 3,50 € | ..auch gerne mit Sahne 3,00 € - XL 3,50 €
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