
HAUPTGANG
Geschmorter Gänsebraten  

im Orangenjus mit Bratapfel
dazu wahlweise Meraner Rosenkohl oder 

hausgemachter Rotkohl und Schupf­
nudeln oder Serviettenknödel

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DESSERT
Herrencreme

mit einem ordentlichen Schuss Rum  
und Schokostückchen

 ZU NIKOLAUS IN STEVES BISTRO
05.12.2026 / 19:00 Uhr

Zwei Telgter Traditionsbetriebe präsentieren diesen Feinschmecker-Abend  
in der gemütlichen Atmosphäre von Steves Bistro. Telgter Freilandgänse  

vom Gänsehof Hanhart aus Raestrup werden von unserem Chefkoch zum  
anspruchsvollen Drei-Gänge-Buffet zubereitet.

Telgter Gänseessen

Es wartet ein ganz besonderer Abend 
mit 34 limitierten Sitzplätzen auf uns! 
Wir bitten um Reservierung.

55,00 € p.P.

ZUM EMPFANG
„Love is in the Air“  

HANSENS Winzerglühwein  
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VORSPEISE
Consommé von der Gans  

mit hausgemachten Kräuterflädle

...............
...............

-Unser  
        Menü- 


