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Limo & Wasser
Liba Limo / Miinster
-Cola
-Cola light
-Limette
-Orange
-Cola-Orange
0,331 / 2,50 €

La Mortuacienne / Frankreich
-Citrone
-Mandarine
-Pampelmuse
-Orange
0,33L / 3,50 €
1L Biigelflasche / 9,90 €
Viva Con Aqua / Hamburg
-Laut & Leise
0,331 / 2,00 €
1L / 4,50 €

Kaffeespezialitéten / Heifle Getrdnke
Kaffee / Schwarz
Kaffee Creme
Milchkaffee
Cappuccino
Schoko-Cappuccino
Vanille-Cappucino
Latte Macchiato
Vanille Macchiato
Espresso
Espresso Macchiato
2,90 €
XL 3,50 €
Schokomilch
Vanille-Schokomilch
Vanillemilch
Kakao herb
2,90 €
WeiBwein & Rosé
Haus-Weingut Milch / Rheinland Pfalz
-Grauer Burgunder

-Cardonnay
-Blanc de Noir
-Rose Juliane
0,21 / 6,00 €
0,751 /19,00 €
Verona / Gardasee
-Canapia Rosato
-Maristo Bianco
0,2L / 6,00 €
0,751 /19,00 €
Neiss / Kindenheim Pfalz
-Grauburgunder vom Kalkstein
0,2l /7,00 €

0,75L / 20,00 €

Le Cochonnet / Sudfrankreich
-Reserve Rosé
-Sauvignon Blanc

0,2L / 6,00 €
0,75L /19,00 €
Prickelwasser & Champonade
Hausmarke “CasaCanevele”
[talien /Valdobbiadene
-Cuvée Spumante Brut
-Cuvée Rosa Extra Dry
0,151 / 6,00 €
0,751 / 25,00 €
-Brut Prosecco DOC
-Rosé Brut Prosecco DOC
0,21 /9,00 €

0,75L / 29,00 €
Champagne Pannier
Selection Brut

0,151 / 15.00 €
0,751 / 70,00 €
Champagne Charles Heidsieck
Brut Reserve
0,151 /18,00 €
0,751 / 85,00 €
Rotweine

Cabernet Sauvignon Pays D'OC IGP
von Le Cochonnet / Siidfrankreich

0,2L /7,00 €
0,751 /19,00 €
Tempranillo Rioja Doca
von Conde Valdemar / Spanien
0,2l /7,00 €
0,75L /19,00 €
“Indio” Montepulciano d"Abruzzo
Cantina Bove
0,2L /8,00 €

0,75L / 25,00 €

Susumaniello Salento IGT
von Carlo Santi
0,21 / 8,00 €
0,75 L / 25,00 €
Primitivo Salento IGT
von Doppio Passo
0,2l/7,00 €
0,75L / 20,00 €

Shiraz “Directors Cut”
von Heartland, Langhorne / Australien
0,21 /12,00 €
0,751 / 39,00 €

Aperitivo
Vintonic Spritz (Weisswein & Tonic-Water)
-Bianco
-Rose

0,275L / 8,00 €
Aperol Spritz

0,31 / 8,00 €
Lillet Wildberry

0,31 / 8,00 €
Bierchen
Astra / St. Pauli

0,331 / 2,80 €

Birra Moretti / ltalien
0,331 2,80 €
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Feine Snacks &

Oliven, Cremes & Aioli (Veggie)
dazu Steinofenbrot
6,90 €

Steves Pastramisandwich
Zartes Pastrami (gekochte Ochsenbrust) mit
Dijon-Senfsauce, Giirkchen, Salat & geschmorten
Zwiebeln

990 €

Steves Wildlachssandwich
Kanadischer Wildlachs mit Senf-Dillsauce,
frischen Giirkchen, Salat und gekochtem Ei

11,90 €
Steves Foccacia
. Veggie

10,90 €
- mit Fenchelsalami

12,90 €
- mit San Daniele-Schinken

13,90 €

Steves Brotzeit

Steinofenbrot mit feinsten Berg- & Weichkése-

Spezialitéten auf den Punkt gereift,

Rohwurstspezialitéten aus handwerklicher

Produktion, Raucherlachs, Dips & Krauterbutter
16,90 €

Steves Anti-Pasti (Veggie)
Mediterrane Késespezialitéten, Mariniertes
Gemiise, Kalamataoliven & Schafskdsecreme

dazu Steinofenbrot
15,90 €

Steves Kdsebrett Veggie

Besondere Késespezialitéten, bevorzugt aus
Rohmilch, auf den Punkt gereift & garantiert
ohne Gouda, dazu Steinofenbrot

Steves Bauernbrétchen

. mit Frikadelle, Senf & Kraut

6,90 €
- mit Leberkds, Senf & Kraut

7,90 €
- mit Lummer-Schnitzel, Senf & Kraut

8,90 €

Steves Salatbuffet
In unserem Fachgeschéaft findet lhr eine riesige
Auswahl an frischen Salaten, die frei kombiniert
werden kénnen.

Preise nach Zusammenstellung

Steves Bowl/
-Veggie

Steves Bistro Theke

Taglich bieten wir 2 wechselnde Tagesmeniis.
Infos finden Sie auf unsere Zusatzkarte oder
Unserer Homepage: www.fleischerei-hansen.de

Steves du Jour

Woéchentlich wechseln unsere ,du Jour-Angebote”.
Infos finden Sie auf unserer grofien Kreidetafel
im Bistro z.B.

- Bowl du Jour

- Burger du Jour

- Plate du Jour

- Soup du Jour

- Foccacia du Jour

Steves Events

Wir veranstalten kulinarische Events und wollen
unser Augenmerk natiirlich auf die Kulinarik
richten aber auch auf Flair & Gemiitlichkeit. Die
Themen der Events richten sich nach der
Jahreszeit und der Verfiigbarkeit der
Spezialitaten. Infos zu den Terminen und Inhalten
gibt es im Bistro, Fachgeschéaft und online:
www.fleischerei-hansen.de

Wir freuen uns auf lhre Reservierungenl!

Steves Eventlocation

Die Radumlichkeiten des Bistros kénnen auch fir
private Veranstaltung (Geburtstage etc.),
Vorlesungen oder Firmen-Events gebucht werden.
Wir bieten das Komplettpaket mit Location,
Versorgung, Organisation und Service. Sprechen
Sie uns anl
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Steves

Food, Drinks & Art

Steinstrafle 3 - 48291 Telgte - Tel. 02504.6220
info@fleischerei-hansen.de
www.fleischerei-hansen.de

Hansen

Fleischerei, Feinkost & Catering
Steinstrafle 3 - 48291 Telgte - Tel. 02504.1625
info@fleischerei-hansen.de
www.fleischerei-hansen.de
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